Citrouille de fromage
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Les ingrédients

2 fromages a la creme

1 queue de poivron

1 tasse de cheddar rapé

1/4 de tasse de bacon

1 cuillere a café de poudre d'ail

1 cuillere a café de poudre d'oignon

1/2 cuillére a café de poivre

1 cuillere a café de piment rouge

1/2 cuillére a café de paprika
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La recette

Etape 1

Dans un bol, mélangez ensemble les 2 fromages a la creme, 1 tasse de
cheddar rapé, 1/4 de tasse de bacon coupé en morceaux, 1 cuillere a café dail
en poudre, 1 cuillére a café de poudre d'oignon, 1/2 cuillere a café de poivre, 1
cuillere a café de piment rouge.

Etape 2

Formez une boule avec votre mélange, enveloppez-la dans du film étirable et
entourez-la de ficelle pour créer la forme de citrouille.

Etape 3
Réfrigérez pendant au moins une heure.

Etape 4
Déballez et placez une queue de poivron sur le dessus.

Retrouvez toutes nos recettes sur www.mesrecettes.leclerc



