Les ingrédients

e 150gr de farine

e 150gr de potiron

e 80gr de beurre

e 140gr de cassonade

e 2 ceufs

e % cuil a c. de levure, sel
e % cuil & c. d'arébme de vanille
e 200g de sucre glace

¢ 1 blanc d'ceuf

e Jus d'¥ citron

¢ Colorant alimentaire

e Pate d’amande
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Cupcakes d'halloween
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La recette

Etape 1
Cuire la chair du potiron et la réduire en purée.

Etape 2

Mélanger le beurre, le sucre, I'extrait de vanille jusqu’a ce que la préparation
blanchisse et soit homogene. Ajouter les ceufs, puis la purée.

Etape 3

Dans un récipient mélanger la farine, la levure et le sel. Ajouter au mélange
précédent (étape 2).

Etape 4
Verser le tout dans des moules a muffins, puis enfourner 15 minutes a 180°C.

Etape 5

Pendant la cuisson, préparer le glagage. Battre le blanc d’ceuf avec le sucre
pour obtenir une creme blanche. Ajouter le citron et continuer de battre. Ajouter
le colorant alimentaire.

Etape 6

Une fois les cupcakes cuits, les décorer avec le glagage a I'aide d’une douille.
Puis modeler la pate d'amande a la forme de votre choix pour la déco (fantdme,
araignée, etc).

Retrouvez toutes nos recettes sur www.mesrecettes.leclerc



