Tarte chocolat sans cuisson
@ 6 pers 15 mn éﬂ 1h 30 mn

Les ingrédients

200g de spéculoos
100g de beurre

250g de chocolat noir

200g de creme liquide

3 c. a s.de pate a tartiner

20g de sucre glace
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La recette

Etape 1
Emietter puis mixer les spéculoos.

Etape 2

Dans un saladier, déposer la poudre de spéculoos, ajouter le beurre et malaxer
le tout.

Etape 3

Dans un moule a tarte, répartir la pate de spéculoos de facon homogeéne et en
couche épaisse. Placer le moule 30 minutes au congélateur.

Etape 4

Faire fondre le chocolat au bain-marie. Ajouter la creme, la pate a tartiner,
mélanger puis incorporer le sucre glace.

Etape 5

Verser le mélange au chocolat sur la pate, lisser a I'aide d’'une spatule puis
place la tarte 1h au congélateur.

Retrouvez toutes nos recettes sur www.mesrecettes.leclerc




